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2016: 3, 2017: 2 (Angabe der Hochschule)

O
1
AQAS e.V.
01.04.2019

Blended Learning
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Ergebnisse auf einen Blick

Studiengang 01 ,,Food Processing“ (M.Sc.)

Entscheidungsvorschlag der Agentur zur Erfallung der formalen Kriterien gemaf Prifbe-
richt (Ziffer 1)

Die formalen Kriterien sind

erfallt

1 nicht erfillt

Entscheidungsvorschlag des Gutachtergremiums zur Erfillung der fachlich-inhaltlichen
Kriterien gemalf Gutachten (Ziffer 2)

Die fachlich-inhaltlichen Kriterien sind

erfullt

O nicht erfullt
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Studiengang 02 ,,Food Processing — berufsbegleitend“ (M.Sc.)

Entscheidungsvorschlag der Agentur zur Erflllung der formalen Kriterien gemaf Prifbe-
richt (Ziffer 1)

Die formalen Kriterien sind

erfallt

1 nicht erfillt

Entscheidungsvorschlag des Gutachtergremiums zur Erfillung der fachlich-inhaltlichen
Kriterien gemalf Gutachten (Ziffer 2)

Die fachlich-inhaltlichen Kriterien sind

erfullt

O nicht erfullt
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Kurzprofil

Studiengange 01 ,,Food Processing“ (M.Sc.) und 02 “Food Processing - berufsbegleitend”
(M.Sc.)

Die Hochschule Fulda ist eine staatliche Hochschule des Landes Hessen; sie versteht sich als
regional verankerte, forschungsstarke Hochschule mit einem anwendungsorientierten Profil. Ihre
Forschungsschwerpunkte liegen in den Bereichen ,Gesundheit, Erndhrung und Lebensmittel®,
oInterkulturalitat und soziale Nachhaltigkeit“ sowie ,Informatik und Systemtechnik®. Kooperative
Promotionen werden u. a. mit der Universitat Kassel angeboten.

Die Hochschule ist in acht Fachbereiche gegliedert: Angewandte Informatik, Elektrotechnik und
Informationstechnik, Lebensmitteltechnologie, Oecotrophologie, Pflege und Gesundheit, Sozial-
und Kulturwissenschaften, Sozialwesen sowie Wirtschaft. Das Studienangebot umfasst zum
Zeitpunkt der Antragsstellung 32 Bachelor- und 18 Masterstudienprogramme, von denen einige
dual angeboten werden. Die Hochschule reagiert nach eigenen Angaben auf den
demographischen Wandel, auch gerade in Nord- und Osthessen, mit einem auf die Bedurfnisse
der sich wandelnden Studierendenschaft angepassten Lehr- und Lernangebot.

Die Studiengange ,Food Processing“ und ,Food Processing — berufsbegleitend® sind am
Fachbereich ,Lebensmitteltechnologie® angesiedelt und konsekutiv zu dem Bachelorstudiengang
.Lebensmitteltechnologie® aufgebaut. Die Masterstudiengdnge bindeln die Disziplinen
Naturwissenschaften, Management, Technik und Technologie und vermitteln vertiefende und an
aktuellen Forschungsfragen orientierte Fach- und Methodenkompetenz in diesen Bereichen.
Absolvent*innen sollen fur Tatigkeiten in verschiedenen Bereichen der Lebensmittelbranche, der
Kosmetik- und Pharmatechnologie, der chemischen und umwelttechnischen Industrie sowie fir
eine  wissenschaftliche Karriere qualifiziert werden. Schliusselqualifikationen  wie
Kommunikationsfahigkeiten und Moderationskompetenz  werden ebenfalls geschult.
Spezialisierungen sind durch Wahlpflichtbereiche mdglich.

Wohingegen der Studiengang ,Food Processing“ forschungsorientiert ausgerichtet ist, ist der
berufsbegleitende Masterstudiengang eher anwendungsbezogen und integriert Fragestellungen
aus dem Berufsfeld der Studierenden ein. Die Regelstudienzeit ist entsprechend auf funf
Semester gestreckt und die Lehrinhalte werden durch ein Blended Learning-Konzept vermittelt;
Prasenzveranstaltungen sind auf zwei Tage gebindelt, um eine berufliche Tatigkeit zu
ermaoglichen.
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Zusammenfassende Qualitatsbewertungen des Gutachtergremiums
Studiengang 01 ,,Food Processing“ (M.Sc.)

Der Vollzeitstudiengang ,Food Processing® ist durch einen hohen Forschungsbezug
gekennzeichnet, der sich in einem schlissigen Studienkonzept niederschlagt. Studierende
werden an verschiedenen Stellen und in unterschiedlichem Mafie in Forschungsaktivitaten
und -projekte eingebunden und auf eine mogliche Promotion vorbereitet, wenn auch die Mehrzahl
der Absolvent*innen vorzugsweise in die Lebensmittelwirtschaft geht. Mit einer Starkung des
Praxisbezugs wirde der Studiengang daher noch an Attraktivitat gewinnen. Insgesamt ist die
Studiensituation als sehr gut zu bezeichnen und Absolvent*innen werden angemessen auf eine
Tatigkeit in der Wirtschaft vorbereitet.

Studiengang 02 ,,Food Processing - berufsbegleitend“ (M.Sc.)

Der Dberufsbegleitende  Masterstudiengang verfolgt  weitestgehend  deckungsgleiche
Qualifikationsziele wie der Vollzeitstudiengang, ermoglicht aber in der Lehre eine
anwendungsbezogenere Ausrichtung. Diese kénnte durch eine Erganzung des Curriculums um
starker berufsfeldbezogene Module an Kontur gewinnen. Die Studienorganisation hat sich seit
der Einfihrung des Studiengangs eingespielt und ermdglicht den Studierenden eine individuelle
Studien- und Berufskooperation. Der Einsatz von neuen, digitalen Lehrmethoden erleichtert eine
berufsbegleitende und gleichzeitig hochinnovative Vermittlung der Inhalte (wie bspw. online Live-
Vorlesungen inkl. direktem Feedback).
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1 Prifbericht: Erfallung der formalen Kriterien
(geméan Art. 2 Abs. 2 SV und 88 3 bis 8 und § 24 Abs. 3 MRVO)

Studienstruktur und Studiendauer (8 3 MRVO)

Die Studiengénge entsprechen den Anforderungen gemafd 8 3 MRVO. Link Volltext

Dokumentation/Bewertung

Der Studiengang ,Food Processing“ wird als Vollzeitstudium angeboten und umfasst gemaR § 3
der studiengangsspezifischen Prifungsordnung drei Semester und einen Umfang von 90 ECTS-
Punkten. Der berufsbegleitende Studiengang ist gemaR 8§ 3 der studiengangsspezifischen
Prifungsordnung auf eine Regelstudienzeit von finf Semestern bei 90 ECTS-Punkten gestreckt,
um eine begleitende Berufstatigkeit zu ermoglichen.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfiillt.

Studiengangsprofile (8§ 4 MRVO)

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen gemai § 4 MRVO. Link Volltext

Dokumentation/Bewertung

Es handelt sich bei den Studiengangen um konsekutive Masterstudiengéange. Der Studiengang
,Food Processing” wird als forschungsorientiert ausgewiesen. Eine Profilzuordnung fur ,Food
Processing - berufsbegleitend” ist nicht vorgesehen.

Gemall § 3 der Allgemeinen Bestimmungen fir Prifungsordnungen der Hochschule ist eine
Abschlussarbeit in allen Studiengangen vorgesehen. Mit dieser Masterarbeit wird die Fahigkeit
nachgewiesen, innerhalb einer vorgegebenen Frist ein Problem aus dem jeweiligen Fach
selbststandig nach wissenschaftlichen Methoden zu bearbeiten. Die Bearbeitungszeit betragt
gemal § 4 der studiengangsspezifischen Priifungsordnungen 20 Wochen.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfiillt.

Zugangsvoraussetzungen und Ubergange zwischen Studienangeboten (§ 5 MRVO)

Die Studiengénge entsprechen den Anforderungen gemafid 8 5 MRVO. Link Volltext

Dokumentation/Bewertung

Zugangsvoraussetzung fir die Studiengdnge ist gemalR 8§ 2 der studiengangsspezifischen
Prifungsordnungen ein erster berufsqualifizierender Abschluss in Lebensmitteltechnologie oder
einer verwandten Fachrichtung mit hohem lebensmittelbezogenen Anteilen im Umfang von 210
ECTS-Punkten und einer Abschlussnote von mindestens 2,5. Bewerber*innen mit einem
Abschluss mit weniger als 210 ECTS-Punkten kdnnen fehlende Punkte durch das Absolvieren
von Modulen erganzen.
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Fur den Studiengang ,Food Processing - berufsbegleitend” ist dariiber hinaus eine einschlagige
studienbegleitende Berufstéatigkeit im Umfang von mindestens 19 Stunden wochentlich
nachzuweisen.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.

Abschliusse und Abschlussbezeichnungen (8§ 6 MRVO)

Die Studiengénge entsprechen den Anforderungen gemaf 8 6 MRVO. Link Volltext

Dokumentation/Bewertung

Es handelt sich um Studiengénge der Fachergruppe Naturwissenschaften. Als Abschlussgrad
wird gemal § 1 der studiengangsspezifischen Prifungsordnungen ,Master of Science* vergeben.

Gemal3 § 20 der Allgemeinen Bestimmungen fir Prifungsordnungen der Hochschule erhalten
die Absolvent*innen zusammen mit dem Zeugnis ein Diploma Supplement. Dem Selbstbericht
liegt ein Beispiel in deutscher und in englischer Sprache in der aktuell von HRK und KMK
abgestimmten giiltigen Fassung bei.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.

Modularisierung (8 7 MRVO)

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen gemai 8 7 MRVO. Link Volltext

Dokumentation/Bewertung

Die Curricula der beiden Masterstudiengdnge umfassen Module im Umfang von je finf ECTS-
Punkten mit Ausnahme der Masterarbeit, fir die 30 ECTS-Punkte vorgesehen sind. Die Module
sind allesamt so konzipiert, dass sie innerhalb eines Semesters abgeschlossen werden. Im
Studiengang ,Food Processing“ sind sechs Module verpflichtend (u. a. zu den Themen Food
Processing, Lebensmitteltechnologie, Datenanalyse und Biochemie) sowie die Masterarbeit.
Dartber hinaus sind 30 ECTS-Punkte aus einem Wahlpflichtbereich zu belegen; eines der
Wabhlpflichtmodule kann aus dem Angebot verwandter Masterstudiengange der Hochschule
belegt werden.

Im Studiengang ,Food Processing - berufsbegleitend* missen pro Semester drei Module je funf
ECTS-Punkten studiert werden. In den ersten Semestern sind dies zwei Pflichtmodule und ein
Wahlpflichtmodul; im dritten und vierten Semester ist der Wahlbereich auf drei Module
ausgeweitet. Die Module sind zum dberwiegenden Teil identisch mit denen des
Vollzeitstudiengangs, sind aber den Bedirfnissen der berufsbegleitenden Studierenden
angepasst.

Das Modulhandbuch enthalt grundsatzlich alle nach § 7 Abs. 2 MRVO erforderlichen Angaben,
insbesondere u. a. Angaben zu den Inhalten und Qualifikationszielen, den Lehr- und Lernformen,
den Leistungspunkten und der Prifung. Prifungsformen sind in 8 9 der Allgemeinen
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Bestimmungen fur Prifungsordnungen der Hochschule nach Art, fur Klausuren und mindliche
Prifungen nach mdglicher Dauer und Umfang (anhand einer Spannbreite) definiert. Im
Modulhandbuch ist die grundséatzliche Form der Prifung — mindlich, schriftlich oder andere —
ausgewiesen. Die konkrete Prufungsform wird gemafd 8§ 9 der Allgemeinen Bestimmungen fur
Prifungsordnungen zu Beginn des Moduls bekannt gegeben.

Die Hochschule hat in ihrer Stellungnahme darauf hingewiesen, dass sich die Allgemeinen
Bestimmungen fur Prufungsordnungen seit dem Verfahrensbeginn geéndert haben und
infolgedessen, zwei bis drei mdgliche Prifungsformen im Modulhandbuch ausgewiesen werden
missen. Die Festlegung der konkreten Form und des Umfangs pro Modul erfolgt geman § 12 der
aktualisierten Allgemeinen Bestimmungen in der ersten Sitzung einer Veranstaltung. Die
zustandige Kommission von AQAS bewertet diese Vorgaben als ausreichend und das Kriterium
in Bezug auf die Definition der Prufungsform und des -umfangs als erfiillt.

Aus § 20 der Allgemeinen Bestimmungen fur Prifungsordnungen der Hochschule geht hervor,
dass neben der Abschlussnote nach deutschem Notensystem auch die Ausweisung einer
relativen Note erfolgt.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.

Leistungspunktesystem (§ 8 MRVO)

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen gemai § 8 MRVO. Link Volltext

Dokumentation/Bewertung

Module sind mit ECTS-Punkten versehen, wobei einem ECTS-Punkt eine Gesamtarbeitsleistung
der Studierenden von 30 Zeitstunden in allen Studiengangen zugrunde liegt, wie aus den
Modulhandbiichern und den Prifungsordnungen indirekt ersichtlich ist.

Nach Auskunft der Hochschule ist das Modulhandbuch Teil der Prufungsordnung im Land
Hessen; somit geht aus der Prifungsordnung indirekt hervor, wie viele Stunden einem ECTS-
Punkt zu Grunde liegen; eine weitere Spezifikation ware nicht notwendig. Die zustandige
Kommission von AQAS folgt dieser Argumentation und sieht das Kriterium in diesem Aspekt als
erfullt an.

In beiden Studiengéngen sind gemaf § 3 der studiengangsspezifischen Priifungsordnungen 90
ECTS-Punkte zu erwerben; gemalf 8 3 der Allgemeinen Bestimmungen fur Prifungsordnungen
werden unter Einbeziehung des vorangehenden Studiums fiir einen Masterstudienabschluss 300
ECTS-Punkte bendtigt.

Der Studiengang ,Food Processing”“ weist gemafll 8§ 5 der Allgemeinen Bestimmungen fir
Prufungsordnungen 30 ECTS-Punkte pro Semester auf;, der berufsbegleitende
Masterstudiengang umfasst 15 ECTS-Punkte pro Semester (wie aus dem Studienverlaufsplan in
der studiengangspezifischen Prifungsordnung ersichtlich wird), um eine zeitgleiche
Berufstatigkeit zu ermdglichen. Die Masterarbeiten in beiden Studiengéngen umfassen 30 ECTS-
Punkte, wie aus den Studienverlaufen in der Anlage der studiengangsspezifischen
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Prifungsordnungen ersichtlich wird. Module schlieBen gemald den Prifungsordnungen mit
Prifungsleistungen ab.

Die Workloadberechnung fiir Module beruht auf kalkulierten Uberlegungen und gesammelten
Erfahrungen der Hochschule hinsichtlich Prasenzphase und Selbststudium, die im
Modulhandbuch entsprechend ausgewiesen sind.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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2 Gutachten: Erfillung der fachlich-inhaltlichen Kriterien
2.1 Schwerpunkte der Bewertung / Fokus der Qualitatsentwicklung

Die unterschiedlichen Profile der von den Lehrthemen her fast identischen Studiengéange wurden
ausfiuihrlich mit den Verantwortlichen erortert. Dabei wurden die Hintergriinde bzw. Motivation
sowohl der Forschungsorientierung des Vollzeitstudiengangs als auch die der eher anwendungs-
bezogenen Ausrichtung des berufsbegleitenden Studiengangs diskutiert und wie diese Profile
starker ausgepragt werden kénnten. Insbesondere wurden die Durchfiihrung und die Studierbar-
keit des berufsbegleitenden Studiengangs hinterfragt, nachdem in der Erstakkreditierung meh-
rere Punkte beauflagt wurden. In der Umsetzung hat sich der berufsbegleitende Studiengang
bewahrt und bietet nun eine gut studierbare, berufsbegleitende Alternative zum Vollzeitstudien-

gang.

2.2 Erfillung der fachlich-inhaltlichen Kriterien
(gemaf Art. 3 Abs. 2 Satz 1 Nr. 4i.V. mit Art. 4 Abs. 3 Satz 2a und 88 11 bis 16; 88§ 19-21 und § 24 Abs. 4 MRVO)

Qualifikationsziele und Abschlussniveau (8 11 MRVO)

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen gemaR § 11 MRVO. Link Volltext

a) Studiengangsibergreifende Aspekte

Dokumentation

Die beiden Studiengange verfolgen laut Hochschule weitestgehend deckungsgleiche Qualifikati-
onsziele. Diese umfassen gemal Angaben im Selbstbericht die Vermittlung von an aktuellen For-
schungsfragen orientierten Fach- und Methodenkompetenzen in den Wissenschaftsdisziplinen
Naturwissenschaft, Management, Technik und Technologie, um Absolvent*innen zu befahigen,
eigenverantwortlich komplexe Aufgabenstellungen aus den Bereichen der Lebensmittelwirt-
schaft, der Kosmetik- und Pharmatechnologie sowie in chemischen und umwelttechnischen Bran-
chen zu bearbeiten. Die potentiellen Arbeitsfelder der Absolvent*innen sollen im Projektmanage-
ment und der Wahrnehmung von Fihrungs-, Planungs- und Koordinierungsaufgaben liegen.

Die konsekutiven Masterstudiengange setzen laut Hochschule die allgemeine lebensmitteltech-
nologische Ausrichtung des hauseigenen Bachelorstudiengangs fort und vermitteln vertiefte na-
turwissenschaftliche, wirtschaftswissenschaftliche sowie technische Kompetenzen. Das Studium
soll zum vertieften wissenschaftlichen Arbeiten befahigen und eine Beschéftigung in der Lebens-
mittelwissenschaft, aber auch in Forschungs- und Entwicklungsabteilungen der Lebensmittelwirt-
schaft ermoglichen.

Neben den Fachkompetenzen sollen zudem intellektuelle und soziale Kompetenzen fachiber-
greifend gefordert werden. Durch Projektarbeit sollen Schlisselkompetenzen wie Prasentations-
und Moderationskompetenz erworben werden.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Die zum grof3en Teil deckungsgleichen Qualifikationsziele der beiden Studiengange sind klar de-
finiert und tragen den Zielen einer traditionellen Hochschulausbildung Rechnung. Die Masterstu-
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diengange setzen die Inhalte des hauseigenen Bachelorstudiengangs in der Lebensmitteltech-
nologie konsequent und passend fort und ermdglichen den Studierenden eine Wissensvertiefung
und -diversifizierung.

Die Qualifikationsziele einer naturwissenschatftlichen, technischen sowie wirtschaftswissen-
schaftlichen Ausbildung im Bereich der Lebensmitteltechnologie sind fachlich angemessen und
zielfihrend fUr eine Berufsbefahigung. Der Masterabschluss qualifiziert Studierende fir Fih-
rungsaufgaben.

Mit Abschluss des Studiums sind die Studierenden in der Lage, Grundlagen aus dem chemi-
schen, biologischen und technischen Bereich zu verstehen und diese Kenntnisse in praktischen
Aufgabenstellungen wie der Herstellung und der Analytik von Lebensmitteln von der Rohstoffpro-
duktion bis hin zur Fertigung anzuwenden, zu erweitern und auf andere ahnliche Problemstellun-
gen zu transferieren.

Neben einigen kleineren curricularen Unterschieden grenzen sich die beiden Studiengange vor
allem durch einen jeweiligen Fokus auf die Forschungsorientierung (Vollzeitstudiengang) bzw.
einen Anwendungsbezug voneinander ab. Die Gutachtergruppe begrif3t diese Art der Profilie-
rung, bietet sie Studierenden doch zwei Alternativen, die den Interessen und den (beruflichen/pri-
vaten) Lebenssituationen der Studierenden Rechnung tragen kdnnen.

Die jeweilige Profilierung wird allerdings nicht immer deutlich genug und die Gutachtergruppe regt
an, die jeweilige Fokussierung klarer herauszustellen und herauszuarbeiten, auch in der Zusam-
mensetzung der Module (siehe § 12). Sie empfiehlt, den berufsbegleitenden Studiengang starker
in seiner anwendungsbezogenen Ausrichtung zu profilieren (siehe unten).

Gemeinsam ist den Studiengangen ein hoher Anteil an theoretischen Inhalten, die durch Projekt-
mitarbeit und Praktika erganzt werden. Insgesamt empfiehlt die Gutachtergruppe, den Praxisbe-
zug weiter zu starken. Auch in einem forschungsorientierten Studiengang kdnnen sich praxis-
und anwendungsorientierte Elemente implementieren lassen. Erkennbar fordern beide Studien-
gange eine Auseinandersetzung mit aktuellen Forschungsfragen des Fachs und ermdglichen so
die Herausbildung eines wissenschaftlichen Selbstverstéandnisses.

BegrifRRenswert und gut umgesetzt ist das traditionelle Ziel, die Studierenden zu einer (wissen-
schaftlichen bzw. beruflichen) Selbststandigkeit anzuleiten, was u. a. durch die Einbindung in
Projekt- und Forschungsarbeiten realisiert wird. Die damit verbundene Vermittlung von kommu-
nikativen Kompetenzen, z. T. interdisziplinaren Ansatzen und weiteren Soft Skills ist fiir eine spa-
tere berufliche Tatigkeit — sowohl in der Wissenschaft als auch im nicht-wissenschaftlichen Be-
reich — von gro3er Bedeutung. Zudem werden Studierende dadurch in ihrer Persodnlichkeitsent-
wicklung unterstitzt.

Die Studiengange bieten verschiedene Vertiefungsmdglichkeiten, die eine gewisse Schwerpunkt-
setzung der Studierenden erméglichen.

Entscheidungsvorschlag
Das Kriterium ist erfullt.

Das Gutachtergremium gibt folgende Empfehlungen:
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Die Gutachter empfehlen, die Profilierung der Studiengange in ihrer unterschiedlichen Ausrich-
tung klarer herauszuarbeiten, auch in der jeweiligen Modulzusammensetzung/-auswahl. Insbe-
sondere rat sie dazu, den berufsbegleitenden Studiengang stérker in seiner anwendungsbezo-
genen Ausrichtung zu profilieren.

Der praktische Anteil in beiden Studiengangen kénnte insgesamt weiter gestarkt werden.

b) Studiengangsspezifische Bewertung
Studiengang 01 ,,Food Processing“ (M.Sc.)

Dokumentation

Der Vollzeit-Masterstudiengang ist laut Hochschule starker forschungsorientiert ausgerichtet und
bezieht aktuelle Forschungsprojekte der Lehrenden in die Lehre ein. Den Studierenden soll ver-
mittelt werden, wie der aktuelle Stand der Forschung erfasst werden kann und wie Ergebnisse
veroffentlicht werden kénnen, und sie erhalten die notwendige Qualifikation zur Erfassung einer
wissenschaftlichen Problemstellung.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Der Vollzeitstudiengang ist vor allem durch eine hohe Forschungsorientierung gepréagt, die den
Absolvent*innen einen Einstieg in FUE-Abteilungen sowie in eine mdgliche akademische Lauf-
bahn, ggf. im Rahmen einer Promotion erleichtern. Studierende werden in Forschungsprojekte
eingebunden, erhalten eine fundierte wissenschaftliche Qualifikation und ein hohes Mal3 an Selb-
standigkeit.

Der Masterstudiengang wird dabei von der Hochschule als logischer nachster Schritt nach dem
Bachelorstudiengang gesehen, obgleich dieser schon sehr praxisbezogen ausgerichtet ist und
konsequenterweise den ersten berufsqualifizierenden Abschluss darstellt, mit dem Absolvent*in-
nen eine Tatigkeit in der Lebensmittelwirtschaft aufnehmen kénnten. Der Masterstudiengang ist
dann forschungsorientiert aufgesetzt, um Studierende an Forschungsfragen heranzufiihren.

Der Forschungsbezug setzt sich fort in einer gut funktionierenden Kooperation mit Universitaten
wie z. B. der Universitat Kassel, die den Absolvent*innen eine anschlieRende (kooperative) Pro-
motion ohne Auflagen ermdglichen.

Durch die Auseinandersetzung und Erarbeitung von Forschungsfragen und -ergebnissen fordert
der Studiengang in besonderem Mal3e die Selbstandigkeit der Studierenden, ein von der Hoch-
schule hervorgehobenes Ziel. Auch der praktische Anteil tragt dazu bei, Schlisselkompetenzen
zu schulen. Allerdings konnte dieser praktische Anteil noch weiter ausgebaut werden (siehe
oben); vor allem vor dem Hintergrund, dass die Mehrzahl der Absolvent*innen laut Hochschule
direkt in die Wirtschaft und weniger in den wissenschaftlichen Bereich wechselt. Dies ist auch
dem Wunsch vieler Studierenden geschuldet, nach dem Studium direkt ins Arbeitsleben einzu-
steigen. Die Hochschule bietet aber im Rahmen der schon erlauterten Moglichkeiten Promotionen
an.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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Studiengang 02 ,,Food Processing - berufsbegleitend*“ (M.Sc.)

Dokumentation

Der berufsbegleitende Masterstudiengang wird von der Hochschule als eher praxisnah definiert,
da Gegenstand der Projektarbeiten Fragestellungen aus dem Berufsfeld der Studierenden sind.
Diese Fragestellungen sind eher anwendungsorientiert und unterscheiden sich dadurch zu den
eher forschungsorientierten Projekten des Vollzeitstudiengangs.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Eine spezifische, definierte Profilsetzung wie im Vollzeitstudiengang verfolgt die Hochschule mit
dem berufsbegleitenden Masterstudiengang nicht. Insgesamt zeichnet sich der Studiengang aber
dadurch aus, dass die Lehrinhalte eher anwendungsbezogen vermittelt werden, um den Bezug
zur beruflichen Téatigkeit herzustellen. Dabei ist es den Studierenden freigestellt, wie sie das Stu-
dium mit ihrer beruflichen Tatigkeit strukturell und inhaltlich verkniipfen. So gibt es Modelle, in
denen Studierende eine (finanzielle) Unterstiitzung des Studiums und eine Freistellung von ihrem
Arbeitgeber erhalten; wiederum andere Studierende sind selbststandig oder organisieren das
Studium neben dem Beruf individuell. Zugangsvoraussetzung ist der Nachweis einer einschlagi-
gen beruflichen Tatigkeit, der individuell zu Beginn des Studiums durch die Studiengangsleitung
gepruft wird.

Die Anwendungsorientierung kennzeichnet sich dadurch, dass die Projektanteile in den Lehrver-
anstaltungen sowie die Abschlussarbeit Themen aus der eigenen beruflichen Tatigkeit der Stu-
dierenden behandeln kdnnen. Dies ist nicht zwingend vorgegeben und Studierende kénnen auch,
bei Interesse, ein eher forschungsorientiertes Thema wéahlen. Die Gutachter raten dazu, den An-
wendungsbezug starker zu betonen, um so das Profil des Studiengangs klarer zu zeichnen. Ent-
sprechend sollte auch —wenn maéglich — die Interaktion mit den jeweiligen Arbeitsstellen gesucht
werden. Ggf. kbnnen dann spezifische Fragestellungen identifiziert und implementiert werden.
Dies wirde einen deutlichen Mehrwert fur alle Beteiligten (Studierende, Arbeitgeber, Dozierende)
ermoglichen.

Die berufsbegleitende Struktur des Studiums verlangt von den Studierenden ein hohes Maf3 an
Motivation, Selbstmanagement und Organisationsfahigkeit, welches maf3geblich zur Personlich-
keitsentwicklung beitragt.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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Schlissiges Studiengangskonzept und adaquate Umsetzung (8§ 12 MRVO)
Curriculum

Die Studiengénge entsprechen den Anforderungen gemafl 8§ 12 Abs. 1 Satze 1 bis 3 und 5
MRVO. Link Volltext

Studiengang 01 ,,Food Processing“ (M.Sc.)

Dokumentation

Das Curriculum des Vollzeit-Masterstudiengangs beinhaltet die finf Pflichtmodule ,Food Proces-
sing“, ,Mathematische Entscheidungselemente und Datenanalyse |, ,Physik und Lebensmittel,
~Product Design“ sowie ,Biochemie und Molekularbiologie“. Hinzu kommt die Masterarbeit im
Umfang von 30 ECTS-Punkten, die im dritten Semester erstellt wird. Die restlichen zu belegenden
Module bestehen aus Wahlpflichtmodulen aus den Bereichen Naturwissenschaften, Technologie,
Technik und Management und kénnen von den Studierenden frei gewahlt werden. Ein Modul
kann aus dem Angebot eines anderen Fachbereichs der Hochschule belegt werden.

Als Lehrformen im Studiengang fuihrt die Hochschule seminaristischen Unterricht, Ubungen, Se-
minare, Praktika und Projektarbeiten an. Ergdnzend sollen E-Learning Angebote, Exkursionen
und Kolloquien (Vortrage von Expert*innen) hinzukommen. In den Projekten sollen die Studie-
renden aktiv in die Forschungsarbeit der Lehrenden einbezogen werden.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Der curriculare Aufbau und die Lehrinhalte des Vollzeitstudiengangs sind schliissig und auf die
Qualitatsziele hin konzipiert. Die Lehrinhalte bauen auf dem Bachelorstudiengang auf, wobei eine
gewisse Wiederholung vorgenommen wird, um Studierende auf einen gemeinsamen Wissens-
stand zu bringen.

Module mit starkem Wissenschaftsbezug sind vor allem ,Food Processing®, ,Vertiefte Kapitel der
Technologie tierischer Lebensmittel, ,,Biochemie und Molekularbiologie® sowie ,Vertiefte Kapitel
der Technologie pflanzlicher Lebensmittel”, die somit den forschungsorientierten Ansatz des Stu-
diengangs unterstitzen. Dieser wird auch in den Lehrveranstaltungen — dann auf unterschiedli-
che Weise — realisiert: So erarbeiten Studierende z. B. Forschungsantrage — wenn auch auf eher
grundlegendem Niveau; Lehrende binden Studierende in Forschungsprojekte ein, aus denen
auch kleinere Vertffentlichungen in Fachzeitschriften erfolgen kénnen bzw. sollen. Die Autoren-
schaft der Studierenden wird dabei korrekterweise ausgewiesen (teilweise sogar in Erstautoren-
schaft erstellt). Studierende werden auch unterstiitzt, ihre Projekte und Ergebnisse auf Konferen-
zen vorzustellen. Dies fordert ein studierendenzentriertes Lernen im besonderen Mal3e.

Wahimdglichkeiten bestehen innerhalb von Wabhlpflichtmodulen, wovon eines erfreulicherweise
aus dem gesamten Masterangebot der Hochschule gewéahlt werden kann. Um den Bezug zum
Studiengang jedoch nicht ganz aus den Augen zu verlieren, muss der Prifungsausschuss der
Wahl zustimmen. In den Wabhlfachern kdnnen die Studierenden zudem eher wirtschaftlich-aus-
gerichtete Module wahlen wie z. B. Personalmanagement oder Betriebswirtschaftslehre. Dies un-
terstutzt die Berufsbefahigung, aber im Besonderen die Spezialisierung und Diversifizierung der
Studierenden auf sinnvolle Weise.
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Praktika sind wichtige Lehrveranstaltungen neben Vorlesungen und seminaristischem Unterricht.
Durch Projektarbeiten werden Studierende auch hier aktiv eingebunden. Positiv zu bewerten ist
zudem der Ansatz, dass Teile der Lehre auf Englisch unterrichtet werden und Studierende Vor-
trage und Prasentationen auch auf Englisch halten mussen.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.

Studiengang 02 ,,Food Processing - berufsbegleitend“ (M.Sc.)

Dokumentation

Das Curriculum des berufsbegleitenden Masterstudiengangs beinhaltet die funf Pflichtmodule
,Food Processing®, ,Mathematische Entscheidungselemente und Datenanalyse I, ,Physik und
Lebensmittel, ,Biochemie und Molekularbiologie* sowie ,Vertiefte Kapitel der Technologie pflanz-
licher (oder alternativ: tierischer) Lebensmittel“. Hinzu kommt die Masterarbeit im Umfang von 30
ECTS-Punkten, die im finften (und auf Antrag im sechsten) Semester erstellt wird. Daruber hin-
aus koénnen Studierende Module aus einem Wahlpflichtkatalog wahlen, der die Bereiche Natur-
wissenschaften, Technologie, Technik und Management umfasst.

Das Curriculum des Studiengangs wird nach Darstellung der Hochschule im Rahmen eines Blen-
ded Learning-Konzepts vermittelt. Dazu gehoren Prasenzveranstaltungen, Online-Vorlesungen
und E-Learning-Elemente wie online zur Verfiilgung gestellte Lehr- und Ubungsmaterialien.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Das Curriculum des berufsbegleitenden Studiengangs ist in grof3en Teilen identisch mit dem des
Vollzeitstudiengangs. Durch neue Lehrmethoden wie dem Einsatz von digitalen Lehrelementen
miissen Module von Lehrenden allerdings nicht immer doppelt angeboten werden. In den ge-
meinsamen Modulen wird die Projektarbeit getrennt nach Studiengéngen durchgefihrt, sodass
der Anwendungsbezug und eine Riickkoppelung in die Unternehmen realisiert wird. Zudem kén-
nen Hausarbeitsthemen aus der eigenen beruflichen Praxis gewahlt und die Abschlussarbeit in
Kooperation mit dem ,eigenen” Betrieb verfasst werden.

Unterscheidungen gibt es zudem in einigen Modulen, die studiengangsspezifisch angeboten wer-
den, wie z. B. ,Spezielle Themen der Lebensmitteltechnologie® und ,Ausgewahlte Aspekte der
Lebensmittelanalytik“. Auch im berufsbegleitenden Studiengang sind Wahl(pflicht-)module er-
freulicherweise vorgesehen, um Freirdume und individuelle Schwerpunkte im Studiengang zu
ermdglichen, wenn auch das Angebot aufgrund der infrastrukturellen Begleitumstéande etwas ein-
geschrankter ist.

Der Fachbereich hat bereits eine Weiterentwicklung des Studiengangs geplant, indem mehr be-
rufsfeldbezogene Module integriert werden sollen. Die Gutachtergruppe untersttitzt diesen Vor-
satz ausdricklich und bestéarkt die Hochschule darin, das Profil des Studiengangs auch in der
Modulzusammensetzung deutlicher zu machen (siehe oben).

Das Curriculum wird mithilfe von geblockten Prasenzzeiten und Online-Lehrelementen unterrich-
tet. BegrulRenswert ist der Einsatz digitaler Medien wie z. B. dem Live-Streaming einer Vorlesung.
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Durch dieses Format kénnen die berufsbegleitenden Studierenden auch interaktiv an der Veran-
staltung teilnehmen, im Gegensatz zu aufgezeichneten Vorlesungen, die den Studierenden eben-
falls zur Verfigung stehen.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.

Mobilitat

Die Studiengéange entsprechen den Anforderungen gemaR § 12 Abs. 1 Satz 4 MRVO. Link Voll-

text

Studiengangsubergreifende Aspekte
Dokumentation

Laut Hochschule ist ein Auslandssemester in jedem Semester der beiden Studiengange maglich,
da die Lehrinhalte zum Uberwiegenden Teil nicht aufeinander aufbauen. Die Hochschule bietet
verschiedene Sprachkurse an und unterhalt nach eigenen Angaben ein Netzwerk an auslandi-
schen Partnerhochschulen (z. B. in Irland). Informationen und Unterstitzung sollen Studierende
durch das International Office und die Lehrenden des Fachbereichs erhalten.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

In einem dreisemestrigen Masterstudiengang sowie einem berufsbegleitenden Studium sind Aus-
landsaufenthalte per se eine Herausforderung und flir Studierende haufig weniger attraktiv.
Nichtsdestotrotz bietet die Hochschule Fulda den Studierenden Rahmenbedingungen und Mdg-
lichkeiten, ein Auslandssemester durchzufihren. Hochschulkooperationen bestehen mit ver-
schiedenen auslandischen Institutionen, die u. a. durch die Studierendenmobilitat im Bachelor-
studiengang gelebt werden. Diese Partnerhochschulen stehen auch Studierenden der Master-
studiengénge offen. Die Hochschule beteiligt sich an verschiedenen Forderprogrammen (z. B.
ErasmusPlus) und nutzt die gangigen Anerkennungsregelungen und -prozesse wie Learning Ag-
reements. Dadurch ist die Anrechnung von im Ausland erbrachten Leistungen gesichert.

Das hochschulweite Sprachenzentrum bietet eine Vielzahl an Sprachkursen an, darunter sogar
Kurse zu Englisch fir Lebensmitteltechnolog*innen. Dieses Angebot steht fir alle Studierende
offen und kann zur Vorbereitung eines Auslandsaufenthaltes unterstitzend genutzt werden.

In den Masterstudiengangen besteht zudem noch die Mdglichkeit, die Abschlussarbeit im Aus-
land durchzufiihren, was sicher eine attraktive Mdglichkeit darstellt, Auslandserfahrung zu sam-
meln. Der Fachbereich unterhalt zum Beispiel eine Kooperation mit dem Cork Institute of Tech-
nology/Irland.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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Personelle Ausstattung

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen geman § 12 Abs. 2 MRVO. Link Volltext

Studiengangsubergreifende Aspekte

Dokumentation

In den Studiengéngen lehren jeweils 13 hauptamtliche Professor*innen, die nach Darstellung im
Selbstbericht gemeinsam mit den Lehrkréften fur besondere Aufgaben ca. 90 % der Lehre in den
Studiengangen abdecken. Auch Lehrbeauftragte sollen eingesetzt werden.

Die Hochschule Fulda beteiligt sich an der ,Arbeitsgruppe wissenschaftliche Weiterbildung®
(AGWW), einem Verbund verschiedener hessischer Hochschulen. Im Rahmen der Arbeitsgruppe
konnen alle Lehrende und Mitarbeiter*innen Fortbildungsmdglichkeiten nutzen.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Die Studiengange werden von engagierten und motivierten Lehrenden getragen, die entspre-
chend fachlich und didaktisch qualifiziert sind. Die Kapazitaten im professoralen Bereich sind
ausreichend, um die Lehre in beiden Studiengangen abzudecken. Der Einsatz von Lehrbeauf-
tragten, gerade auch aus der Praxis, erganzt das Lehrportfolio.

Didaktische Weiterbildungsmaflinahmen stehen allen Lehrenden in ausreichendem Mafe zur
Verfligung, auch den Lehrbeauftragten. Die Themen der Seminare und Workshops umfassen
u. a. Hochschuldidaktik, Hochschulentwicklung, Methodenkompetenz, Fihrungskompetenz und
Sozialkompetenz. Die MalRhahmen zur Personalauswahl entsprechen den gangigen, landes-
rechtlichen Regelungen.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.

Ressourcenausstattung

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen gemanR § 12 Abs. 3 MRVO. Link Volltext

Studiengangstbergreifende Aspekte

Dokumentation

Dem Fachbereich stehen nach eigenen Angaben sachliche und raumliche Ressourcen am Hoch-
schulstandort zur Verfugung, darunter verfahrenstechnische und chemisch-analytisch ausgestat-
tete Labore. Der Zugang zu Computerprogrammen zur Prozessvisualisierung und -modellierung
soll gewahrleistet sein. Der Campus bietet laut Hochschule Arbeits- und Ruheplatze fir Studie-
rende.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Die bauliche Infrastruktur und technische Ausstattung am Fachbereich sind als sehr gut zu be-
zeichnen. In den letzten Jahren hat die Hochschule ihren Campus modernisiert und erweitert,
von dem auch der Fachbereich profitiert hat. So wurden gerade die verfahrenstechnischen La-
bore modernisiert. Die Ausstattung der Labore mit entsprechenden Geraten ist angemessen und
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auf aktuellem Stand. Alle relevanten Themenbereiche und Lebensmittelgruppen sowie biotech-
nologische und mikrobiologische Aspekte kdnnen dargestellt werden. Der Zugang zu Laboren
wird den Studierenden z. B. wahrend der Forschungsarbeiten auch auRerplanmafiig gewahrt und
von diesen auch genutzt.

Jeder Professur stehen 0,5 Stellen technisches Personal zur Betreuung der Labore zur Verfi-
gung. Zum Teil werden diese durch Drittmittel-finanzierte Stellen (v. a. Doktorand*innen) erganzt.
Das technische Personal leistet wertvolle Arbeit in Bezug auf die Wartung der Labore wie auch
die Betreuung der Studierenden in den Praktika. Die Personaldecke ist somit ausreichend —wenn
auch am Limit — und die Studierenden werden gut betreut. Die Gutachtergruppe empfiehlt, das
technische Personal weiter auszubauen, um die knapp kalkulierte Situation zu verbessern, damit
einerseits Spezialwissen im Ausnahmefall (z. B. Krankheit) nicht verloren geht und anderseits
dieses Wissen fur bestimmte komplexe Methoden (z. B. Massenspektrometrie) und Technologien
(z. B. Extrusion, Fermentation) dauerhaft erarbeitet und erhalten werden kann.

Entscheidungsvorschlag
Das Kriterium ist erfuillt.
Das Gutachtergremium gibt folgende Empfehlung:

Die Gutachter empfehlen, das technische Personal weiter auszubauen.

Priufungssystem

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen geman § 12 Abs. 4 MRVO. Link Volltext

Studiengangsubergreifende Aspekte

Dokumentation

Laut Hochschule kommt eine Varianz an Prifungsformen zum Einsatz, die den zu vermittelnden
Kompetenzen passend sein sollen. Im Modulhandbuch ist die grundséatzliche Form festgelegt —
mindlich, schriftlich oder praktisch. Mundliche Priifungen sollen u. a. Seminarvortrage, Fachge-
sprache und praktische Demonstrationen umfassen; als schriftiche Formen fiihrt die Hochschule
Klausuren, Hausarbeiten, Studienarbeiten und Projektarbeiten an. Die konkrete Prufungsform
wird zu Beginn des Semesters in schriftlicher Form bekannt gegeben.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

In den Studiengéangen werden verschiedene Priifungsformen eingesetzt, die sich an den zu ver-
mittelInden Kompetenzen orientieren. Diese umfassen sowohl schriftliche als auch miindliche For-
men. Module schlieRen mit einer Priifung ab; vereinzelt werden Studienleistungen wie Vortrage
und Présentationen im Semester durchgefiihrt, was aber zu keiner erhéhten Prifungslast fuhrt
und didaktisch fur die Gutachter nachvollziehbar ist. Positiv zu bewerten, ist die Vorgabe fir Stu-
dierende, Vortrdge und andere Leistungen auch in englischer Sprache zu halten.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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Studierbarkeit

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen geman § 12 Abs. 5 MRVO. Link Volltext

Studiengangsubergreifende Aspekte

Dokumentation

Der Studienbetrieb wird nach Angaben der Hochschule durch die jeweilige Studiengangskoordi-
nation organisiert, worunter auch die Gewahrleistung von tberschneidungsfreien Lehrveranstal-
tungen liegt.

Die Prifungsorganisation obliegt ebenfalls der jeweiligen Studiengangskoordination. Laut Hoch-
schule werden Module mit einer Prifung abgeschlossen. Die konkrete Prifungsform wird zu Be-
ginn des Semesters bekannt gegeben. Prufungszeitrdume fur das Winter- und Sommersemester
sind jeweils definiert. Prifungsrelevante Fragen beantwortet der Prifungsausschuss.

Der Workload der Module umfasst regelhaft 5 ECTS-Punkte mit der Ausnahme der Masterarbeit,
die 30 ECTS-Punkte umfasst. Alle Module schlief3en innerhalb eines Semesters ab.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Ein reibungsloser Studienbetrieb ist fir die Studierenden des Vollzeit- und des berufsbegleiten-
den Studiengangs gewahrleistet; die Veranstaltungen werden Uberschneidungsfrei angeboten
bzw. flir die berufsbegleitend Studierenden geblockt in den Randzeiten gelehrt (siehe unten).

Die Studierenden haben durchweg von Lehrenden berichtet, die fir Fragen zuganglich sind und
eine individuelle fachliche Beratung bieten. Die Gutachtergruppe hat einen guten Eindruck von
der Studienorganisation erhalten.

Der Workload ist plausibel angesetzt und wird kontinuierlich Uberprift. Im berufsbegleitenden
Studiengang ist der Workload pro Semester reduziert. Studierende berichteten davon, dass der
Studiengang einer hohen Motivation bedarf, aber durchaus studierbar ist.

Es sind sechs, im berufsbegleitenden Studiengang drei Modulpriifungen zum Ende des Semes-
ters zu leisten, was einer vertretbaren Prifungslast entspricht, wie sie auch in vergleichbaren
Studiengangen an anderen Hochschulen tblich ist. Module sind nicht kleiner als mit 5 ECTS-
Punkten konzipiert und bauen inhaltlich nicht aufeinander auf, so dass die Mobilitat erleichtert
wird. Es gibt festgelegte Prifungszeitraume und Wiederholungsmdéglichkeiten.

BegriflRenswert ist die Moglichkeit, zwischen den Studiengangen relativ problemlos zu wechseln,
falls sich Anderungen in den beruflichen oder privaten Kontexten der Studierenden ergeben soll-
ten.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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Besonderer Profilanspruch

Der Studiengang entspricht den Anforderungen gemaf § 12 Abs. 6 MRVO. Link Volltext

Studiengang ,,Food Processing - berufsbegleitend* (M.Sc.)

Dokumentation

Das Curriculum des Studiengangs wird in Teilzeit unterrichtet, so dass pro Semester nur 15
ECTS-Punkte erworben werden missen. Die Bearbeitungszeit der Masterarbeit im Umfang von
30 ECTS-Punkten kann auf zwei Semester gestreckt werden, um das Studium mit einer berufli-
chen Tatigkeit zu vereinbaren.

Die Lehrveranstaltungen des berufsbegleitenden Studiengangs werden zum tiberwiegenden Teil
getrennt von denen des Vollzeitstudiengangs angeboten, um den berufstatigen Studierenden
eine verbesserte Studierbarkeit zu bieten. Diese soll berufsbegleitend und ortsunabhangig sein
und wird laut Hochschule durch die Lehrform Onlinestudium und Blended Learning-Module rea-
lisiert. Prasenzphasen werden als zweitdgige Blockveranstaltungen an Freitagen und Samstagen
durchgefinhrt.

Um den Austausch der Studierenden und die Teamarbeit auch auf3erhalb der Préasenztage zu
ermdglichen, sollen Forendiskussionen und virtuelle Klassenrdume Uber entsprechende Software
bereitgestellt werden.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Das Studienkonzept des berufsbegleitenden Studiengangs ist entsprechend dem Profil ange-
passt. Der Workload im Semester ist auf 15 ECTS-Punkte reduziert, um eine berufliche Tatigkeit
zu ermoglichen. Die Masterarbeit kann auf zwei Semester gestreckt werden.

Die Lehre wird aus einer Kombination von Prasenz- und Online-Kursen durchgefiihrt, um den
Studierenden eine haufige Anfahrt nach Fulda zu ersparen. Dabei kommen auch neue Medien in
der Lehre zum Einsatz, die von der Gutachtergruppe begrtift werden (siehe oben). Die Prasenz-
zeiten sind auf Freitage und Samstage reduziert, wobei die Hochschule darauf achtet, dass Leh-
rende und technisches Personal auch an den Wochenenden vor Ort sind, um eine angemessene
Betreuung zu gewahrleisten.

Studierende und Lehrende berichteten von einer guten Betreuungssituation und einem vertrau-
ensvollen Austausch. Der Fachbereich bietet individuelle Beratung und versucht, den Studieren-
den mit ihren unterschiedlichen beruflichen Hintergriinden stets eine passende und studierbare
Studienorganisation zu ermoglichen.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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Fachlich-Inhaltliche Gestaltung der Studiengéange (8 13 MRVO)
Aktualitat der fachlichen und wissenschaftlichen Anforderungen

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen geman § 13 Abs. 1 MRVO. Link Volltext

Studiengangsubergreifende Aspekte

Dokumentation

Die Hochschule Fulda férdert nach eigenen Angaben die Forschungsvorhaben ihrer Lehrenden
als eines von sechs Strategiefeldern. Lehrende erhalten Unterstiitzung durch eine entsprechende
Abteilung bei der Einwerbung von Forschungsmitteln und dem Aufbau von Forschungsstrukturen.
Es bestehen verschiedene Forschungszentren an der Hochschule und die Teilnahme in For-
schungsverbiinden.

Die Hochschule hat drei Forschungsschwerpunkte definiert, darunter den Bereich ,Gesundheit,
Ernahrung und Lebensmittel“. Die Ergebnisse der Forschung sollen in die Lehre der Studien-
gange einflieBen. Nach eigenen Angaben arbeiten mehr als zwei Drittel der Professor*innen der
Studiengange im Rahmen von Forschungs- und Entwicklungsprojekten mit Industrieunterneh-
men zusammen. Zudem sollen sich Lehrende in Verbanden, Gremien und Arbeitskreisen enga-
gieren.

Die interdisziplinare Zusammensetzung des Lehrkdrpers und dessen Kontakte zu anderen Hoch-
schulen, Forschungsinstitutionen und Unternehmen soll eine Anpassung der Lehrinhalte an die
Erfordernisse und Entwicklungen des Wissenschaftsbetriebs und des Arbeitsmarktes gewahrleis-
ten.

Fachbereich-spezifische Weiterbildung wird laut Hochschule u. a. durch die regelmafige Teil-
nahme an Fachtagungen und Konferenzen gewahrleistet. Didaktische Weiterbildungsmadglichkei-
ten bietet die AGWW.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Der Fachbereich zeichnet sich insgesamt als forschungsaffin und forschungsstark aus. Durch die
eigene Forschung sowie ein gutes Netzwerk an Kooperationen, u. a. mit der Universitat Kassel
wie auch auslandischen Hochschulen, ist gewahrleistet, dass aktuelle Themen des Fachs be-
standig in die Lehre einflielBen. Die Studierenden beteiligen sich selber aktiv am Forschungsdis-
kurs, indem sie in Forschungsprojekte eingebunden sind und zur Ausformulierung von For-
schungsfragen und -antrdgen angeleitet werden.

Lehrende kdnnen sich zudem didaktisch weiterbilden im Rahmen von verschiedenen Angeboten
der Hochschule und des Landes Hessen. Beispielhaft sei hier noch einmal auf den Einsatz neuer
digitaler Lehrmethoden verwiesen, dem die Lehrenden offen gegeniberstehen. Die fachliche Ak-
tualitdt und Adaquanz sind somit insgesamt gewahrleistet.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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Studienerfolg (§ 14 MRVO)

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen geman § 14 MRVO. Link Volltext

Studiengangsubergreifende Aspekte

Dokumentation

Die Hochschule Fulda hat nach eigenen Angaben ein QM-System auf Basis eines European
Foundation for Quality Management (EFQM)-Ansatzes implementiert. Die strategischen Fragen
zum Qualitatsmanagement liegen laut Darstellung der Hochschule in der Verantwortung des Préa-
sidiums; die Fachbereiche sind fir die fachspezifischen Prozesse und Evaluationen verantwort-
lich. Die Abteilung Planung und Controlling soll sowohl die Hochschulleitung als auch die Fach-
bereiche im Qualitaitsmanagement unterstitzen.

Evaluationen werden auf Grundlage der Evaluationsordnung in Abstimmung mit der/dem Evalu-
ationsbeauftragten des Fachbereichs durchgefuhrt und betreffen laut Hochschule Lehrveranstal-
tungen und den Absolventenverbleib. Ergebnisse sollen dem Dekanat und den Lehrenden zuge-
hen. Darlber hinaus kénnen Studierende (und Mitarbeiter*innen) anonym Riickmeldung mit Hilfe
eines Verbesserungsmanagements geben.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

In den Studiengangen finden verschiedene qualitatssichernde MalBhahmen Anwendung, die ein
Monitoring der Studiengénge ermoglichen. Dabei setzt der Fachbereich nicht jedes Semester auf
eine flachendeckende Lehrevaluation, um einer Evaluationsmudigkeit der Studierende entgegen
zu wirken.

Lehrevaluationen werden zum Teil in Papierform und vereinzelt auch in digitaler Form durchge-
fuhrt und beinhalten auch die Erhebung des Workloads. Im berufsbegleitenden Studiengang er-
folgt die Evaluation in rein digitaler Form aufgrund der geringeren Verflgbarkeit der Studierenden.
Die Ergebnisse werden durch eine zentrale Stelle aufgearbeitet und den Lehrenden zur Verfu-
gung gestellt. Dies geschieht noch im Semester, um Riickmeldung an die Studierenden zu er-
moglichen. Komprimierte Ergebnisse gehen zudem an die/den Evaluationsbeauftragte*n des
Fachbereichs.

Daruiber hinaus steht der Fachbereich im Austausch mit der Fachschaft und erértert Feedback
auch im Rahmen des Fachbereichsrats. Aufgrund der eher kleinen Studierendenzahlen funktio-
niert der direkte Austausch zwischen Lehrenden und Studierenden sehr gut und kann vereinzelt
nicht aussagekraftige Ergebnisse von Evaluationen aufgrund von geringem Ruicklauf ersetzen.

Die Gutachter empfehlen jedoch, lber die individuelle Riickmeldung und eine mégliche Erdrte-
rung im Fachbereichsrat hinaus, einen passenden Rahmen zu finden, die Ergebnisse der Evalu-
ationen verbindlicher an die Studierenden zuriickzumelden und mit ihnen gemeinsam zu erértern,
z. B. im Rahmen von regelmafigen Qualitatszirkeln oder anderen verstetigten Austauschrunden.

Die Hochschule fuihrt dartiber hinaus zentrale Absolventenbefragungen durch, die in der Regel
1,5 Jahre nach Studienabschluss stattfinden. Allerdings ist die Riicklaufquote, wie auch an ande-
ren Hochschulen, fir die beiden Studiengange gering, was eine Starkung des informellen Kon-
takts sowie den Einsatz von weiteren Ma3nahmen zur Gewinnung von Alumni-Feedback sinnvoll
macht. Die Rickmeldung der Alumni ist eine wertvolle Quelle, um Studieninhalte kontinuierlich
auf die Praxis auszurichten.
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Entscheidungsvorschlag
Das Kriterium ist erfuillt.
Das Gutachtergremium gibt folgende Empfehlung:

Die Gutachter empfehlen, einen passenden Rahmen fir eine verbindlichere Besprechung der
Evaluationsergebnisse zu gestalten.

Geschlechtergerechtigkeit und Nachteilsausgleich (8 15 MRVO)

Die Studiengange entsprechen den Anforderungen gemanR § 15 MRVO. Link Volltext

Studiengangstbergreifende Aspekte
Dokumentation

Die Hochschule verfugt tber ein Gleichstellungskonzept sowie einen Frauenférderplan zur For-
derung der Geschlechtergerechtigkeit. Die Hochschule hat sich laut eigenen Angaben an diver-
sen Ausschreibungen und Forschungsprojekten in diesem Bereich mit Erfolg beteiligt und ist u. a.
als familiengerechte Hochschule® zertifiziert. Sie bietet dariiber hinaus nach eigenen Angaben
Beratungs- und Informationsangebote und eine familienfreundliche Infrastruktur an. Ein Nachteil-
sausgleich ist in der Priifungsordnung vorgesehen.

Bewertung: Starken und Entwicklungsbedarf

Die Hochschule setzt verschiedene MalRnahmen ein, um Geschlechtergerechtigkeit und Chan-
cengleichheit zu gewahrleisten, die auch in den vorgelegten Studiengé&ngen zur Anwendung kom-
men. Hervorzuheben sind der erfolgreiche Gewinn des Pradikats , Total E-Quality* sowie die Teil-
nahme an einem landesweiten Mentor*innen-Netzwerk. Zudem stehen auch mehrere Kinderbe-
treuungsmaflnahmen am Campus zur Verfligung.

Die Prufungsordnung erhdlt eine Nachteilsausgleichsregelung und der Fachbereich betreut jeden
mdglichen Fall individuell. Die Gebaude auf dem Campus sind barrierefrei gestaltet.

Entscheidungsvorschlag

Das Kriterium ist erfullt.
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3 Begutachtungsverfahren

3.1 Allgemeine Hinweise

3.2 Rechtliche Grundlagen
Akkreditierungsstaatsvertrag

Musterrechtsverordnung (MRVO)

3.3 Gutachtergruppe
Vertreter der Hochschule: Prof. Dr. Sascha Rohn, Universitat Hamburg, Fachbereich Chemie

Vertreter der Hochschule: Prof. Dr. Siegfried Bolenz, Hochschule Neubrandenburg, Fachbereich

Agrarwirtschaft und Lebensmittelwissenschaften
Vertreter der Berufspraxis: Werner Burk, Creana Pasta Ltd. Co. KG, Lohr am Main

Vertreter der Studierenden: Benjamin Runow, Universitat Kiel
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4 Datenblatt

4.1 Daten zu den Studiengédngen zum Zeitpunkt der Begutachtung

Studiengang 01 ,,Food Processing“ (M.Sc.)

Erfolgsquote

Die Hochschule hat auf Nachfrage keine Daten
eingereicht.

Notenverteilung

Gesamtnoten SoSe 2012 — SoSe 2017: sehr gut:
57, gut: 36, befriedigend: 1, ausreichend: 2

Durchschnittliche Studiendauer

Median der benétigten Fachsemester SoSe 2012
—So0Se 2018: 4

Studierende nach Geschlecht (Gesamtstudie-
rende Uber Jahre — ohne Beurlaubte)

WiSe 2011: m:12/w:32; SoSe 2012: 11/28; WiSe
2012/13: 11/39; SoSe 2013: 16/24; WiSe2013:
13/40; SoSe 2014: 14/51; WiSe 2014/15: 12/43;
SoSe 2015: 20/41; WiSe 2015/16: 17/37; SoSe
2016: 22/32; WiSe 2016/17: 21/27; SoSe 2017:
14/30; WiSe 2017/18: 22/28

Studiengang 02 ,,Food Processing - berufsbegleitend* (M.Sc.)

Erfolgsquote

Die Hochschule hat auf Nachfrage keine Daten
eingereicht.

Notenverteilung

Gesamtnoten SoSe 2012 — SoSe 2017: sehr gut:
2, gut: 36, befriedigend: 3

Durchschnittliche Studiendauer

Median der bendétigten Fachsemester SoSe 2016
— SoSe 2018: 7

Studierende nach Geschlecht (Gesamtstudie-
rende Uber Jahre — ohne Beurlaubte)

WiSe 2012/13: m:4iw:4; SoSe 2013: 3/2;
WiSe2013: 4/13; SoSe 2014: 3/12; WiSe 2014/15:
6/21; SoSe 2015: 6/19; WiSe 2015/16: 12/27,
SoSe 2016: 12/24; WiSe 2016/17: 14/34; SoSe
2017: 14/28; WiSe 2017/18: 16/36
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4.2 Daten zur Akkreditierung

Studiengang 01 ,,Food Processing“ (M.Sc.)

Vertragsschluss Hochschule — Agentur: 09.05.2018
Eingang der Selbstdokumentation: 29.06.2018
Zeitpunkt der Begehung: 22.01.2019
Erstakkreditiert am: 11.10.2005
durch Agentur: AQAS e.V.

Re-akkreditiert (1):
durch Agentur:

Von 01.09.2012 bis 30.09.2020
AQAS e.V.

Personengruppen, mit denen Gesprache gefiihrt
worden sind:

Hochschulleitung, Lehrenden, Studierende

An réaumlicher und séachlicher Ausstattung wurde
besichtigt (optional, sofern fachlich angezeigt):

LehrrAume und Arbeitsplatze, Mechanisches
und Thermisches Verfahrenstechnik-Labor, Bi-
otechnologie-Labor, Labore fir tierische und
nicht-tierische Lebensmittelproduktion

Studiengang 02 ,,Food Processing - berufsbegleitend* (M.Sc.)

Vertragsschluss Hochschule — Agentur: 09.05.2018
Eingang der Selbstdokumentation: 29.06.2018
Zeitpunkt der Begehung: 22.01.2019
Erstakkreditiert am: 04.12.2012
durch Agentur: AQAS e.V.

Personengruppen, mit denen Gesprache gefiihrt
worden sind:

Hochschulleitung, Lehrenden, Studierende

An raumlicher und séchlicher Ausstattung wurde
besichtigt (optional, sofern fachlich angezeigt):

Lehrraume und Arbeitsplatze, Mechanisches
und Thermisches Verfahrenstechnik-Labor, Bi-
otechnologie-Labor, Labore fir tierische und
nicht-tierische Lebensmittelproduktion
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5 Glossar

Akkreditierungsbericht Der Akkreditierungsbericht besteht aus dem von der Agentur
erstellten Prifbericht (zur Erflllung der formalen Kriterien) und
dem von dem Gutachtergremium erstellten Gutachten (zur Er-

fullung der fachlich-inhaltlichen Kriterien).

Akkreditierungsverfahren Das gesamte Verfahren von der Antragstellung der Hoch-
schule bei der Agentur bis zur Entscheidung durch den Akkre-

ditierungsrat (Begutachtungsverfahren + Antragsverfahren)

Antragsverfahren Verfahren von der Antragstellung der Hochschule beim Akkre-
ditierungsrat bis zur Beschlussfassung durch den Akkreditie-

rungsrat

Begutachtungsverfahren Verfahren von der Antragstellung der Hochschule bei einer

Agentur bis zur Erstellung des fertigen Akkreditierungsberichts

Gutachten Das Gutachten wird von der Gutachtergruppe erstellt und be-

wertet die Erfullung der fachlich-inhaltlichen Kriterien

Internes Akkreditierungsverfahren Hochschulinternes Verfahren, in dem die Erfillung der forma-
len und fachlich-inhaltlichen Kriterien auf Studiengangsebene

durch eine systemakkreditierte Hochschule tberprift wird.

MRVO Musterrechtsverordnung

Prifbericht Der Prufbericht wird von der Agentur erstellt und bewertet die

Erfallung der formalen Kriterien

Reakkreditierung Erneute Akkreditierung, die auf eine vorangegangene Erst- o-

der Reakkreditierung folgt.

SV Studienakkreditierungsstaatsvertrag
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Anhang

§ 3 Studienstruktur und Studiendauer

(1) YIim System gestufter Studiengange ist der Bachelorabschluss der erste berufsqualifizierende
Regelabschluss eines Hochschulstudiums; der Masterabschluss stellt einen weiteren berufsqua-
lifizierenden Hochschulabschluss dar. ?Grundstéandige Studiengange, die unmittelbar zu einem
Masterabschluss fiihren, sind mit Ausnahme der in Absatz 3 genannten Studiengénge ausge-

schlossen.

(2) Die Regelstudienzeiten fiir ein Vollzeitstudium betragen sechs, sieben oder acht Semester
bei den Bachelorstudiengé&ngen und vier, drei oder zwei Semester bei den Masterstudiengangen.
2Im Bachelorstudium betragt die Regelstudienzeit im Vollzeitstudium mindestens drei Jahre. *Bei
konsekutiven Studiengéngen betragt die Gesamtregelstudienzeit im Vollzeitstudium funf Jahre
(zehn Semester). “Wenn das Landesrecht dies vorsieht, sind kiirzere und langere Regelstudien-
zeiten bei entsprechender studienorganisatorischer Gestaltung ausnahmsweise maoglich, um den
Studierenden eine individuelle Lernbiografie, insbesondere durch Teilzeit-, Fern-, berufsbeglei-
tendes oder duales Studium sowie berufspraktische Semester, zu ermdglichen. >Abweichend von
Satz 3 kénnen in den kiinstlerischen Kernfachern an Kunst- und Musikhochschulen nach néherer
Bestimmung des Landesrechts konsekutive Bachelor- und Masterstudiengange auch mit einer

Gesamtregelstudienzeit von sechs Jahren eingerichtet werden.

(3) Theologische Studiengénge, die fir das Pfarramt, das Priesteramt und den Beruf der Pasto-
ralreferentin oder des Pastoralreferenten qualifizieren (,Theologisches Vollstudium®), missen

nicht gestuft sein und kénnen eine Regelstudienzeit von zehn Semestern aufweisen.

Zuriick zum Prufbericht

§ 4 Studiengangsprofile

(1) *Masterstudiengange konnen in ,anwendungsorientierte* und ,forschungsorientierte“ unter-
schieden werden. 2Masterstudiengange an Kunst- und Musikhochschulen kénnen ein besonde-
res kunstlerisches Profil haben. 3Masterstudiengange, in denen die Bildungsvoraussetzungen fir
ein Lehramt vermittelt werden, haben ein besonderes lehramtsbezogenes Profil. “Das jeweilige

Profil ist in der Akkreditierung festzustellen.

(2) 'Bei der Einrichtung eines Masterstudiengangs ist festzulegen, ob er konsekutiv oder weiter-
bildend ist. 2Weiterbildende Masterstudiengéange entsprechen in den Vorgaben zur Regelstudi-
enzeit und zur Abschlussarbeit den konsekutiven Masterstudiengéngen und fuhren zu dem glei-

chen Qualifikationsniveau und zu denselben Berechtigungen.
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(3) Bachelor- und Masterstudiengdnge sehen eine Abschlussarbeit vor, mit der die Fahigkeit
nachgewiesen wird, innerhalb einer vorgegebenen Frist ein Problem aus dem jeweiligen Fach

selbstandig nach wissenschaftlichen bzw. kiinstlerischen Methoden zu bearbeiten.

Zurick zum Prufbericht

§ 5 Zugangsvoraussetzungen und Ubergange zwischen Studienangeboten

(1) Zugangsvoraussetzung fiir einen Masterstudiengang ist ein erster berufsqualifizierender
Hochschulabschluss. 2Bei weiterbildenden und kiinstlerischen Masterstudiengéangen kann der
berufsqualifizierende Hochschulabschluss durch eine Eingangsprifung ersetzt werden, sofern
Landesrecht dies vorsieht. *Weiterbildende Masterstudiengéange setzen qualifizierte berufsprak-
tische Erfahrung von in der Regel nicht unter einem Jahr voraus.

(2) *Als Zugangsvoraussetzung fir kiinstlerische Masterstudiengénge ist die hierfir erforderliche
besondere kunstlerische Eignung nachzuweisen. ?Beim Zugang zu weiterbildenden kiinstleri-
schen Masterstudiengéngen kénnen auch berufspraktische Téatigkeiten, die wahrend des Studi-
ums abgeleistet werden, berlcksichtigt werden, sofern Landesrecht dies ermdglicht. Das Erfor-
dernis berufspraktischer Erfahrung gilt nicht an Kunsthochschulen fir solche Studien, die einer
Vertiefung freikinstlerischer Fahigkeiten dienen, sofern landesrechtliche Regelungen dies vorse-

hen.

(3) Fur den Zugang zu Masterstudiengéngen kdénnen weitere Voraussetzungen entsprechend

Landesrecht vorgesehen werden.

Zuriick zum Prufbericht

8§ 6 Abschlisse und Abschlussbezeichnungen

(1) *Nach einem erfolgreich abgeschlossenen Bachelor- oder Masterstudiengang wird jeweils nur
ein Grad, der Bachelor- oder Mastergrad, verliehen, es sei denn, es handelt sich um einen Mul-
tiple-Degree-Abschluss. 2Dabei findet keine Differenzierung der Abschlussgrade nach der Dauer
der Regelstudienzeit statt.

(2) *Fur Bachelor- und konsekutive Mastergrade sind folgende Bezeichnungen zu verwenden:

1. Bachelor of Arts (B.A.) und Master of Arts (M.A.) in den Fachergruppen Sprach- und Kulturwis-
senschaften, Sport, Sportwissenschaft, Sozialwissenschaften, Kunstwissenschaft, Darstellende
Kunst und bei entsprechender inhaltlicher Ausrichtung in der Fachergruppe Wirtschaftswissen-

schaften sowie in kinstlerisch angewandten Studiengéngen,
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2. Bachelor of Science (B.Sc.) und Master of Science (M.Sc.) in den Fachergruppen Mathematik,
Naturwissenschaften, Medizin, Agrar-, Forst- und Erndhrungswissenschaften, in den Fachergrup-
pen Ingenieurwissenschaften und Wirtschaftswissenschaften bei entsprechender inhaltlicher

Ausrichtung,

3. Bachelor of Engineering (B.Eng.) und Master of Engineering (M.Eng.) in der Fachergruppe

Ingenieurwissenschaften bei entsprechender inhaltlicher Ausrichtung,

4. Bachelor of Laws (LL.B.) und Master of Laws (LL.M.) in der Fachergruppe Rechtswissenschaf-

ten,

5. Bachelor of Fine Arts (B.F.A.) und Master of Fine Arts (M.F.A.) in der Fachergruppe Freie
Kunst,

6. Bachelor of Music (B.Mus.) und Master of Music (M.Mus.) in der Fachergruppe Musik,

7. Bachelor of Education (B.Ed.) und Master of Education (M.Ed.) fur Studiengange, in denen
die Bildungsvoraussetzungen fir ein Lehramt vermittelt werden. 2Fur einen polyvalenten Studi-
engang kann entsprechend dem inhaltlichen Schwerpunkt des Studiengangs eine Bezeichnung

nach den Nummern 1 bis 7 vorgesehen werden.

2Fachliche Zusatze zu den Abschlussbezeichnungen und gemischtsprachige Abschlussbezeich-
nungen sind ausgeschlossen. *Bachelorgrade mit dem Zusatz ,honours“ (,B.A. hon.“) sind aus-
geschlossen. “Bei interdisziplinaren und Kombinationsstudiengéngen richtet sich die Abschluss-
bezeichnung nach demjenigen Fachgebiet, dessen Bedeutung im Studiengang Uberwiegt. SFur
Weiterbildungsstudiengange dirfen auch Mastergrade verwendet werden, die von den vorge-
nannten Bezeichnungen abweichen. ®Fir theologische Studiengéange, die fir das Pfarramt, das
Priesteramt und den Beruf der Pastoralreferentin oder des Pastoralreferenten qualifizieren (, The-

ologisches Vollstudium®), kbnnen auch abweichende Bezeichnungen verwendet werden.

(3) In den Abschlussdokumenten darf an geeigneter Stelle verdeutlicht werden, dass das Quali-
fikationsniveau des Bachelorabschlusses einem Diplomabschluss an Fachhochulen bzw. das
Qualifikationsniveau eines Masterabschlusses einem Diplomabschluss an Universitaten oder

gleichgestellten Hochschulen entspricht.

(4) Auskunft Uber das dem Abschluss zugrundeliegende Studium im Einzelnen erteilt das Dip-

loma Supplement, das Bestandteil jedes Abschlusszeugnisses ist.

Zuriick zum Prifbericht
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§ 7 Modularisierung

(1) Die Studiengange sind in Studieneinheiten (Module) zu gliedern, die durch die Zusammen-
fassung von Studieninhalten thematisch und zeitlich abgegrenzt sind. 2Die Inhalte eines Moduls
sind so zu bemessen, dass sie in der Regel innerhalb von maximal zwei aufeinander folgenden
Semestern vermittelt werden kénnen; in besonders begriindeten Ausnahmeféllen kann sich ein
Modul auch Gber mehr als zwei Semester erstrecken. 3Fur das kinstlerische Kernfach im Ba-
chelorstudium sind mindestens zwei Module verpflichtend, die etwa zwei Drittel der Arbeitszeit in

Anspruch nehmen kénnen.

(2) 'Die Beschreibung eines Moduls soll mindestens enthalten:
1. Inhalte und Qualifikationsziele des Moduls,

2. Lehr- und Lernformen,

3. Voraussetzungen fiur die Teilnahme,

4. Verwendbarkeit des Moduls,

5. Voraussetzungen fiir die Vergabe von ECTS-Leistungspunkten entsprechend dem European
Credit Transfer System (ECTS-Leistungspunkte),

6. ECTS-Leistungspunkte und Benotung,
7. Haufigkeit des Angebots des Moduls,
8. Arbeitsaufwand und

9. Dauer des Moduls.

(3) *Unter den Voraussetzungen fiir die Teilnahme sind die Kenntnisse, Fahigkeiten und Fertig-
keiten fiir eine erfolgreiche Teilnahme und Hinweise fir die geeignete Vorbereitung durch die
Studierenden zu benennen. 2lm Rahmen der Verwendbarkeit des Moduls ist darzustellen, wel-
cher Zusammenhang mit anderen Modulen desselben Studiengangs besteht und inwieweit es
zum Einsatz in anderen Studiengangen geeignet ist. *Bei den Voraussetzungen fir die Vergabe
von ECTS-Leistungspunkten ist anzugeben, wie ein Modul erfolgreich absolviert werden kann

(Prufungsart, -umfang, -dauer).

Zuriick zum Prifbericht
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§ 8 Leistungspunktesystem

(1) YJedem Modul ist in Abhangigkeit vom Arbeitsaufwand fir die Studierenden eine bestimmte
Anzahl von ECTS-Leistungspunkten zuzuordnen. 2Je Semester sind in der Regel 30 Leistungs-
punkte zu Grunde zu legen. 3Ein Leistungspunkt entspricht einer Gesamtarbeitsleistung der Stu-
dierenden im Prasenz- und Selbststudium von 25 bis héchstens 30 Zeitstunden. *Fir ein Modul
werden ECTS-Leistungspunkte gewahrt, wenn die in der Prufungsordnung vorgesehenen Leis-
tungen nachgewiesen werden. °Die Vergabe von ECTS-Leistungspunkten setzt nicht zwingend

eine Prufung, sondern den erfolgreichen Abschluss des jeweiligen Moduls voraus.

(2) *Fur den Bachelorabschluss sind nicht weniger als 180 ECTS-Leistungspunkte nachzuwei-
sen. 2Fur den Masterabschluss werden unter Einbeziehung des vorangehenden Studiums bis
zum ersten berufsqualifizierenden Abschluss 300 ECTS-Leistungspunkte benétigt. *Davon kann
bei entsprechender Qualifikation der Studierenden im Einzelfall abgewichen werden, auch wenn
nach Abschluss eines Masterstudiengangs 300 ECTS-Leistungspunkte nicht erreicht werden.
“Bei konsekutiven Bachelor- und Masterstudiengangen in den kinstlerischen Kernfachern an
Kunst- und Musikhochschulen mit einer Gesamtregelstudienzeit von sechs Jahren wird das Mas-
terniveau mit 360 ECTS-Leistungspunkten erreicht.

(3) Der Bearbeitungsumfang betragt fur die Bachelorarbeit 6 bis 12 ECTS-Leistungspunkte und
fur die Masterarbeit 15 bis 30 ECTS-Leistungspunkte. 2In Studiengéangen der Freien Kunst kann
in begriindeten Ausnahmeféallen der Bearbeitungsumfang fur die Bachelorarbeit bis zu 20 ECTS-

Leistungspunkte und fur die Masterarbeit bis zu 40 ECTS-Leistungspunkte betragen.

(4) YIn begrindeten Ausnahmefallen konnen fir Studiengange mit besonderen studienorganisa-
torischen Malnahmen bis zu 75 ECTS-Leistungspunkte pro Studienjahr zugrunde gelegt werden.
2Dabei ist die Arbeitsbelastung eines ECTS-Leistungspunktes mit 30 Stunden bemessen. *Be-
sondere studienorganisatorische Mal3nahmen kdnnen insbesondere Lernumfeld und Betreuung,

Studienstruktur, Studienplanung und Maf3nahmen zur Sicherung des Lebensunterhalts betreffen.

(5) Bei Lehramtsstudiengangen fir Lehramter der Grundschule oder Primarstufe, fur Gibergrei-
fende Lehramter der Primarstufe und aller oder einzelner Schularten der Sekundarstufe, fur Lehr-
amter fur alle oder einzelne Schularten der Sekundarstufe | sowie fir Sonderpadagogische Lehr-
amter | kann ein Masterabschluss vergeben werden, wenn nach mindestens 240 an der Hoch-
schule erworbenen ECTS-Leistungspunkten unter Einbeziehung des Vorbereitungsdienstes ins-

gesamt 300 ECTS-Leistungspunkte erreicht sind.
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(6) *An Berufsakademien sind bei einer dreijahrigen Ausbildungsdauer fur den Bachelorabschluss
in der Regel 180 ECTS-Leistungspunkte nachzuweisen. 2Der Umfang der theoriebasierten Aus-
bildungsanteile darf 120 ECTS-Leistungspunkte, der Umfang der praxisbasierten Ausbildungs-

anteile 30 ECTS-Leistungspunkte nicht unterschreiten.

Zurick zum Prufbericht

8 9 Besondere Kriterien fir Kooperationen mit nichthochschulischen Einrichtungen

(1) *Umfang und Art bestehender Kooperationen mit Unternehmen und sonstigen Einrichtungen
sind unter Einbezug nichthochschulischer Lernorte und Studienanteile sowie der Unterrichtsspra-
che(n) vertraglich geregelt und auf der Internetseite der Hochschule beschrieben. ?Bei der An-
wendung von Anrechnungsmodellen im Rahmen von studiengangsbezogenen Kooperationen ist
die inhaltliche Gleichwertigkeit anzurechnender nichthochschulischer Qualifikationen und deren
Aquivalenz gemaR dem angestrebten Qualifikationsniveau nachvollziehbar dargelegt.

(2) Im Fall von studiengangsbezogenen Kooperationen mit nichthochschulischen Einrichtungen
ist der Mehrwert fur die kiinftigen Studierenden und die gradverleihende Hochschule nachvoll-
ziehbar dargelegt.

Zurick zum Prufbericht

§ 10 Sonderregelungen fir Joint-Degree-Programme

(1) Ein Joint-Degree-Programm ist ein gestufter Studiengang, der von einer inlandischen Hoch-
schule gemeinsam mit einer oder mehreren Hochschulen auslandischer Staaten aus dem Euro-
paischen Hochschulraum koordiniert und angeboten wird, zu einem gemeinsamen Abschluss

fihrt und folgende weitere Merkmale aufweist:
1. Integriertes Curriculum,

2. Studienanteil an einer oder mehreren auslandischen Hochschulen von in der Regel mindestens
25 Prozent,

3. vertraglich geregelte Zusammenarbeit,
4. abgestimmtes Zugangs- und Prifungswesen und
5. eine gemeinsame Qualitatssicherung.

(2) *Qualifikationen und Studienzeiten werden in Ubereinstimmung mit dem Gesetz zu dem Uber-
einkommen vom 11. April 1997 lber die Anerkennung von Qualifikationen im Hochschulbereich
in der européaischen Region vom 16. Mai 2007 (BGBI. 2007 11 S. 712, 713) (Lissabon-Konvention)
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anerkannt. 2Das ECTS wird entsprechend 88 7 und 8 Absatz 1 angewendet und die Verteilung
der Leistungspunkte ist geregelt. 3Fir den Bachelorabschluss sind 180 bis 240 Leistungspunkte
nachzuweisen und fir den Masterabschluss nicht weniger als 60 Leistungspunkte. “Die wesent-

lichen Studieninformationen sind verdéffentlicht und fir die Studierenden jederzeit zuganglich.

(3) Wird ein Joint Degree-Programm von einer inlandischen Hochschule gemeinsam mit einer
oder mehreren Hochschulen ausléndischer Staaten koordiniert und angeboten, die nicht dem
Européischen Hochschulraum angehdren (auRRereuropaische Kooperationspartner), so finden
auf Antrag der inlandischen Hochschule die Absatze 1 und 2 entsprechende Anwendung, wenn
sich die aul3ereuropaischen Kooperationspartner in der Kooperationsvereinbarung mit der inlén-
dischen Hochschule zu einer Akkreditierung unter Anwendung der in den Absatzen 1 und 2 sowie
in den 88 16 Absatz 1 und 33 Absatz 1 geregelten Kriterien und Verfahrensregeln verpflichtet.

Zuriick zum Prifbericht

§ 11 Qualifikationsziele und Abschlussniveau

(1) 'Die Qualifikationsziele und die angestrebten Lernergebnisse sind klar formuliert und tragen

den in Artikel 2 Absatz 3 Nummer 1 Studienakkreditierungsstaatsvertrag genannten Zielen von

Hochschulbildung

e wissenschaftliche oder kiinstlerische Befahigung sowie
e Befahigung zu einer qualifizierten Erwerbstatigkeit und

o Persdnlichkeitsentwicklung

nachvollziehbar Rechnung. ?Die Dimension Persénlichkeitsbildung umfasst auch die kiinftige zi-
vilgesellschatftliche, politische und kulturelle Rolle der Absolventinnen und Absolventen. Die Stu-
dierenden sollen nach ihrem Abschluss in der Lage sein, gesellschaftliche Prozesse kritisch, re-
flektiert sowie mit Verantwortungsbewusstsein und in demokratischem Gemeinsinn maf3geblich

mitzugestalten.

(2) Die fachlichen und wissenschaftlichen/kinstlerischen Anforderungen umfassen die Aspekte
Wissen und Verstehen (Wissensverbreiterung, Wissensvertiefung und Wissensverstandnis), Ein-
satz, Anwendung und Erzeugung von Wissen/Kunst (Nutzung und Transfer, wissenschaftliche
Innovation), Kommunikation und Kooperation sowie wissenschatftliches/kiinstlerisches Selbstver-

standnis / Professionalitat und sind stimmig im Hinblick auf das vermittelte Abschlussniveau.

(3) !Bachelorstudiengéange dienen der Vermittlung wissenschaftlicher Grundlagen, Metho-
denkompetenz und berufsfeldbezogener Qualifikationen und stellen eine breite wissenschaftliche

Quialifizierung sicher. 2Konsekutive Masterstudiengange sind als vertiefende, verbreiternde, fach-
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ubergreifende oder fachlich andere Studiengange ausgestaltet. *Weiterbildende Masterstudien-
gange setzen qualifizierte berufspraktische Erfahrung von in der Regel nicht unter einem Jahr
voraus. “Das Studiengangskonzept weiterbildender Masterstudiengange berlicksichtigt die beruf-
lichen Erfahrungen und knupft zur Erreichung der Qualifikationsziele an diese an. °Bei der Kon-
zeption legt die Hochschule den Zusammenhang von beruflicher Qualifikation und Studienange-
bot sowie die Gleichwertigkeit der Anforderungen zu konsekutiven Masterstudiengangen dar.
6Kunstlerische Studiengange fordern die Fahigkeit zur kiinstlerischen Gestaltung und entwickeln

diese fort.

Zurick zum Gutachten

§ 12 Schlissiges Studiengangskonzept und adaquate Umsetzung
§ 12 Abs. 1 Séatze 1 bis 3 und Satz 5

(1) *Das Curriculum ist unter Berticksichtigung der festgelegten Eingangsqualifikation und im Hin-
blick auf die Erreichbarkeit der Qualifikationsziele adaquat aufgebaut. 2Die Qualifikationsziele, die
Studiengangsbezeichnung, Abschlussgrad und -bezeichnung und das Modulkonzept sind stim-
mig aufeinander bezogen. *Das Studiengangskonzept umfasst vielfaltige, an die jeweilige Fach-
kultur und das Studienformat angepasste Lehr- und Lernformen sowie gegebenenfalls Praxisan-
teile. Es bezieht die Studierenden aktiv in die Gestaltung von Lehr- und Lernprozessen ein (stu-
dierendenzentriertes Lehren und Lernen) und eréffnet Freirdaume fir ein selbstgestaltetes Stu-

dium.

Zuriick zum Gutachten

8§12 Abs. 1 Satz 4

“Es [das Studiengangskonzept] schafft geeignete Rahmenbedingungen zur Forderung der stu-
dentischen Mobilitat, die den Studierenden einen Aufenthalt an anderen Hochschulen ohne Zeit-

verlust ermdglichen.

Zurick zum Gutachten

§12 Abs. 2

(2) *Das Curriculum wird durch ausreichendes fachlich und methodisch-didaktisch qualifiziertes
Lehrpersonal umgesetzt. 2Die Verbindung von Forschung und Lehre wird entsprechend dem Pro-

fil der Hochschulart insbesondere durch hauptberuflich téatige Professorinnen und Professoren
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sowohl in grundstandigen als auch weiterfilhrenden Studiengangen gewahrleistet. *Die Hoch-

schule ergreift geeignete MaRnahmen der Personalauswahl und -qualifizierung.

Zurick zum Gutachten

8§12 Abs. 3

(3) Der Studiengang verfugt dartber hinaus Uber eine angemessene Ressourcenausstattung
(insbesondere nichtwissenschaftliches Personal, Raum- und Sachausstattung, einschlieZlich IT-

Infrastruktur, Lehr- und Lernmittel).

Zuriick zum Gutachten

§12 Abs. 4

(4) *Prufungen und Prifungsarten ermoglichen eine aussagekraftige Uberprifung der erreichten
Lernergebnisse. 2Sie sind modulbezogen und kompetenzorientiert.

Zurick zum Gutachten

8§12 Abs. 5

(5) 'Die Studierbarkeit in der Regelstudienzeit ist gewahrleistet. ?Dies umfasst insbesondere
1. einen planbaren und verlasslichen Studienbetrieb,

2. die weitgehende Uberschneidungsfreiheit von Lehrveranstaltungen und Prifungen,

3. einen plausiblen und der Prifungsbelastung angemessenen durchschnittlichen Arbeitsauf-
wand, wobei die Lernergebnisse eines Moduls so zu bemessen sind, dass sie in der Regel inner-
halb eines Semesters oder eines Jahres erreicht werden kénnen, was in regelméaRigen Erhebun-

gen validiert wird, und

4. eine adaquate und belastungsangemessene Prifungsdichte und -organisation, wobei in der
Regel fir ein Modul nur eine Prifung vorgesehen wird und Module mindestens einen Umfang

von funf ECTS-Leistungspunkten aufweisen sollen.

Zuriick zum Gutachten
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8§12 Abs. 6

(6) Studiengange mit besonderem Profilanspruch weisen ein in sich geschlossenes Studien-

gangskonzept aus, das die besonderen Charakteristika des Profils angemessen darstellt.

Zurick zum Gutachten

8 13 Fachlich-Inhaltliche Gestaltung der Studiengange
8§13 Abs. 1

(1) 'Die Aktualitat und Adaquanz der fachlichen und wissenschaftlichen Anforderungen ist ge-
wahrleistet. 2Die fachlich-inhaltliche Gestaltung und die methodisch-didaktischen Ansatze des
Curriculums werden kontinuierlich Gberprift und an fachliche und didaktische Weiterentwicklun-
gen angepasst. Dazu erfolgt eine systematische Beriicksichtigung des fachlichen Diskurses auf
nationaler und gegebenenfalls internationaler Ebene.

Zurick zum Gutachten

8§13 Abs.2und 3

(2) In Studiengangen, in denen die Bildungsvoraussetzungen fir ein Lehramt vermittelt werden,
sind Grundlage der Akkreditierung sowohl die Bewertung der Bildungswissenschaften und Fach-
wissenschaften sowie deren Didaktik nach landergemeinsamen und landerspezifischen fachli-
chen Anforderungen als auch die landergemeinsamen und landerspezifischen strukturellen Vor-

gaben fir die Lehrerausbildung.
(3) iIm Rahmen der Akkreditierung von Lehramtsstudiengangen ist insbesondere zu priifen, ob

1. ein integratives Studium an Universitdten oder gleichgestellten Hochschulen von mindestens
zwei Fachwissenschaften und von Bildungswissenschaften in der Bachelorphase sowie in der

Masterphase (Ausnahmen sind bei den Fachern Kunst und Musik zuléssig),

2. schulpraktische Studien bereits wahrend des Bachelorstudiums und

3 eine Differenzierung des Studiums und der Abschliisse nach Lehramtern
erfolgt sind. 2Ausnahmen beim Lehramt fiir die beruflichen Schulen sind zulassig.

Zurick zum Gutachten
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§ 14 Studienerfolg

Der Studiengang unterliegt unter Beteiligung von Studierenden und Absolventinnen und Absol-
venten einem kontinuierlichen Monitoring. 2Auf dieser Grundlage werden MaRnahmen zur Siche-
rung des Studienerfolgs abgeleitet. *Diese werden fortlaufend tberprift und die Ergebnisse fur
die Weiterentwicklung des Studiengangs genutzt. “Die Beteiligten werden tber die Ergebnisse

und die ergriffenen Malinahmen unter Beachtung datenschutzrechtlicher Belange informiert.

Zurick zum Gutachten

§ 15 Geschlechtergerechtigkeit und Nachteilsausgleich

Die Hochschule verfligt Gber Konzepte zur Geschlechtergerechtigkeit und zur Foérderung der
Chancengleichheit von Studierenden in besonderen Lebenslagen, die auf der Ebene des Studi-

engangs umgesetzt werden.

Zurick zum Gutachten

8 16 Sonderregelungen fur Joint-Degree-Programme

(1) *Far Joint-Degree-Programme finden die Regelungen in § 11 Absétze 1 und 2, sowie § 12
Absatz 1 Satze 1 bis 3, Absatz 2 Satz 1, Absatze 3 und 4 sowie § 14 entsprechend Anwendung.

’Daneben gilt:

1. Die Zugangsanforderungen und Auswahlverfahren sind der Niveaustufe und der Fachdisziplin,

in der der Studiengang angesiedelt ist, angemessen.

2. Es kann nachgewiesen werden, dass mit dem Studiengang die angestrebten Lernergebnisse

erreicht werden.

3. Soweit einschlagig, sind die Vorgaben der Richtlinie 2005/36/EG vom 07.09.2005 (ABI. L 255
vom 30.9.2005, S. 22-142) Uber die Anerkennung von Berufsqualifikationen, zuletzt geandert
durch die Richtlinie 2013/55/EU vom 17.01.2014 (ABI. L 354 vom 28.12.2013, S. 132-170) be-
ricksichtigt.

4. Bei der Betreuung, der Gestaltung des Studiengangs und den angewendeten Lehr- und Lern-
formen werden die Vielfalt der Studierenden und ihrer Bedurfnisse respektiert und die spezifi-

schen Anforderungen mobiler Studierender bericksichtigt.

5. Das Qualitatsmanagementsystem der Hochschule gewahrleistet die Umsetzung der vorste-

henden und der in § 17 genannten Maf3gaben.
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(2) Wird ein Joint Degree-Programm von einer inlandischen Hochschule gemeinsam mit einer
oder mehreren Hochschulen auslandischer Staaten koordiniert und angeboten, die nicht dem
Europaischen Hochschulraum angehéren (auRereuropaische Kooperationspartner), so findet auf
Antrag der inlandischen Hochschule Absatz 1 entsprechende Anwendung, wenn sich die au3er-
europaischen Kooperationspartner in der Kooperationsvereinbarung mit der inlandischen Hoch-
schule zu einer Akkreditierung unter Anwendung der in Absatz 1, sowie der in den 88 10 Absatze

1 und 2 und 33 Absatz 1 geregelten Kriterien und Verfahrensregeln verpflichtet.

Zuriick zum Gutachten

8§ 19 Kooperationen mit nichthochschulischen Einrichtungen

IFuhrt eine Hochschule einen Studiengang in Kooperation mit einer nichthochschulischen Ein-
richtung durch, ist die Hochschule fir die Einhaltung der MalRgaben gemanR der Teile 2 und 3
verantwortlich. 2Die gradverleihende Hochschule darf Entscheidungen tber Inhalt und Organisa-
tion des Curriculums, tber Zulassung, Anerkennung und Anrechnung, tber die Aufgabenstellung
und Bewertung von Prifungsleistungen, tber die Verwaltung von Prifungs- und Studierenden-
daten, Uber die Verfahren der Qualitatssicherung sowie tber Kriterien und Verfahren der Auswahl

des Lehrpersonals nicht delegieren.

Zurick zum Gutachten

§ 20 Hochschulische Kooperationen

(1) *Fuhrt eine Hochschule eine studiengangsbezogene Kooperation mit einer anderen Hoch-
schule durch, gewahrleistet die gradverleihende Hochschule bzw. gewahrleisten die gradverlei-
henden Hochschulen die Umsetzung und die Qualitat des Studiengangskonzeptes. 2Art und Um-
fang der Kooperation sind beschrieben und die der Kooperation zu Grunde liegenden Vereinba-

rungen dokumentiert.

(2) Fuhrt eine systemakkreditierte Hochschule eine studiengangsbezogene Kooperation mit ei-
ner anderen Hochschule durch, kann die systemakkreditierte Hochschule dem Studiengang das
Siegel des Akkreditierungsrates gemaf § 22 Absatz 4 Satz 2 verleihen, sofern sie selbst grad-
verleihend ist und die Umsetzung und die Qualitdt des Studiengangskonzeptes gewahrleistet.

2Abs. 1 Satz 2 gilt entsprechend.
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(3) YIm Fall der Kooperation von Hochschulen auf der Ebene ihrer Qualititsmanagementsysteme
ist eine Systemakkreditierung jeder der beteiligten Hochschulen erforderlich. 2Auf Antrag der ko-

operierenden Hochschulen ist ein gemeinsames Verfahren der Systemakkreditierung zulassig.

Zurick zum Gutachten

§ 21 Besondere Kriterien fir Bachelorausbildungsgénge an Berufsakademien

(1) 'Die hauptberuflichen Lehrkrafte an Berufsakademien miissen die Einstellungsvoraussetzun-
gen fur Professorinnen und Professoren an Fachhochschulen gemaf 8§ 44 Hochschulrahmenge-
setz in der Fassung der Bekanntmachung vom 19. Januar 1999 (BGBI. | S. 18), das zuletzt durch
Artikel 6 Absatz 2 des Gesetzes vom 23. Mai 2017 (BGBI. | S. 1228) geandert worden ist, erfullen.
2Soweit Lehrangebote tiberwiegend der Vermittlung praktischer Fertigkeiten und Kenntnisse die-
nen, fir die nicht die Einstellungsvoraussetzungen fur Professorinnen oder Professoren an Fach-
hochschulen erforderlich sind, kdnnen diese entsprechend 8 56 Hochschulrahmengesetz und
einschlagigem Landesrecht hauptberuflich tatigen Lehrkréaften fur besondere Aufgaben Ubertra-
gen werden. Der Anteil der Lehre, der von hauptberuflichen Lehrkraften erbracht wird, soll 40
Prozent nicht unterschreiten. im Ausnahmefall gehéren dazu auch Professorinnen oder Profes-
soren an Fachhochschulen oder Universitaten, die in Nebentatigkeit an einer Berufsakademie
lehren, wenn auch durch sie die Kontinuitat im Lehrangebot und die Konsistenz der Gesamtaus-
bildung sowie verpflichtend die Betreuung und Beratung der Studierenden gewabhrleistet sind;
das Vorliegen dieser Voraussetzungen ist im Rahmen der Akkreditierung des einzelnen Studien-

gangs gesondert festzustellen.

(2) *Absatz 1 Satz 1 gilt entsprechend fiir nebenberufliche Lehrkrafte, die theoriebasierte, zu
ECTS-Leistungspunkten fihrende Lehrveranstaltungen anbieten oder die als Priferinnen oder
Prifer an der Ausgabe und Bewertung der Bachelorarbeit mitwirken. 2Lehrveranstaltungen nach
Satz 1 kbnnen ausnahmsweise auch von nebenberuflichen Lehrkraften angeboten werden, die
Uber einen fachlich einschlagigen Hochschulabschluss oder einen gleichwertigen Abschluss so-
wie Uber eine fachwissenschaftliche und didaktische Befahigung und tber eine mehrjéhrige fach-
lich einschlagige Berufserfahrung entsprechend den Anforderungen an die Lehrveranstaltung

verfugen.
(3) Im Rahmen der Akkreditierung ist auch zu tGberprufen:
1. das Zusammenwirken der unterschiedlichen Lernorte (Studienakademie und Betrieb),

2. die Sicherung von Qualitat und Kontinuitat im Lehrangebot und in der Betreuung und Beratung
der Studierenden vor dem Hintergrund der besonderen Personalstruktur an Berufsakademien

und
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3. das Bestehen eines nachhaltigen Qualitatsmanagementsystems, das die unterschiedlichen

Lernorte umfasst.

Zurick zum Gutachten

Art. 2 Abs. 3 Nr. 1 Studienakkreditierungsstaatsvertrag
Zu den fachlich-inhaltlichen Kriterien gehéren

1. dem angestrebten Abschlussniveau entsprechende Qualifikationsziele eines Studiengangs un-
ter anderem bezogen auf den Bereich der wissenschaftlichen oder der kiinstlerischen Befahigung
sowie die Befahigung zu einer qualifizierten Erwerbstatigkeit und Personlichkeitsentwicklung

Zurlick zu 8 11 MRVO

Zurick zum Gutachten
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